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1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO

PRODUTO: Pastéis de Feijao

FABRICANTE: | MARQUES & LOURENGO — DOCARIA, LDA

MORADA: Rua da Pena Seca, N2 7, 2565-835 Ventosa — Torres Vedras
NIF: 503 946 770

CONTACTOS: 261 858 600 / geral@pasteisbrasao.com

2. INGREDIENTES

Acticar; Gema de OVO pasteurizado; Feijdo (10%); Agua; AMENDOA; Farinha de TRIGO;
Margarina Vegetal [Oleo de girassol, matérias gordas vegetais (gordura de palma, palmaestearina e

palmaoleina em proporgdes variaveis), agua, sal (2,9%), emulsionantes (lecitina, mono e diglicéridos de &acidos

gordos), soro de LEITE em pd, conservante (sorbato de potdssio), regulador de acidez (acido citrico), aromas,

vitamina A, vitamina D e corante (beta-caroteno)] e Sorbato de Potassio.

3. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

COR Exterior — Amarelada e castanho / Interior - Amarelada
TEXTURA Caracteristica
AROMA

Caracteristicos

SABOR

4. TIPO DE EMBALAGEM / ACONDICIONAMENTO

EMBALAGEM PRIMARIA: caixa de cartdo — 6 unidades/caixa

5. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO / CONSERVACAO / TRANSPORTE

Conservar em local seco e fresco.

6. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS E QUIMICOS DO PRODUTO FINAL

Valores recomendados
Contagem de Microrganismos a 30°C <=1.0X10° UFC/g -Regulamento(EU)
Contagem de Escherichia coli <=1.0X10* UFC/g N2 1441/2007
Contagem Bolores <=1.0X10*UFC/g -Regulamento
Contagem Leveduras <=5.0X10% UFC/g (EU) N22073/2005
Contagem de Staphilococcus coagulase positiva | <=1.0X10' UFC/g e modif.
Detecdo de Salmonella spp. Ausénciaem 25 g -Valores guia INSA

) Elaborado por: Aprovado por:
() Equipa de HACCP BIOTRAB, Lda.
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oGM Nao apresenta
Micotoxinas — Ocratoxina A Max. 3ug/Kg ou ppb
Aflotoxina B1 Max. 0.1ug/Kg ou ppb
Metais pesados — Pb Max. 0.05mg/Kg -Regulamento
Cd Max. 0.04mg/Kg 1881/2006 de 19
Melanima 2.5 mg/Kg de dezembro
Hidrocarbonetos aromaticos 1lug/Kg
Desoxinivalenol 500ug/Kg
Zearalenona 50ug/Kg
7. DECLARACAO NUTRICIONAL
Por 100 g
Energia Kj/Kcal 1418 Kj / 339 Kcal
Lipidos 98¢
dos quais acidos gordos
saturados 2.2¢g
Hidratos de carbono 55.4¢g
dos quais agucares 452¢g
Fibra 10g
Proteinas 6.78
Sal 0.2g

8. PRAZO DE VALIDADE

21 dias apds o fabrico

9. ROTULAGEM

A ROTULAGEM contém a seguinte informacao:

e Denominagdo de venda
e Quantidade liquida

e  Datavalidade

e Nome, firma ou denominagdo social e morada do fabricante ou do embalador, ou de um vendedor

estabelecido na Unido Europeia

e Lista de Ingredientes, por ordem decrescente, Quantidade de determinados ingredientes ou categoria de

ingredientes, Alergénios.

e  Declaragdo Nutricional

) Elaborado por: Aprovado por:
() Equipa de HACCP BIOTRAB, Lda.
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10. ALERGENIOS

Auséncia Presenga Pode conter
Vestigios

Cereais que contém gluten X

Crustdceos e produtos a base de crustaceos X

Ovos e produtos a base de ovos X

Peixe e produtos a base de peixe X

Amendoim e produtos a base de amendoim X

Soja e produtos a base de soja X

Leite e produtos a base de leite (incluindo lactose) X

Frutos de casca rija e produtos a base de frutos de casca rija X

Aipo e produtos a base de aipo X

Mostrada e produtos a base de mostrada X

Sementes de sésamo e produtos a base de sementes de

sésamo X

Didxido de enxofre e sulfitos em concentragGes superiores a

10 mg/Kg ou mg/L expresso em SO, X

Tremogo e produtos a de tremogo X

Moluscos e produtos a base de moluscos X

(De acordo com anexo |l Regulamento (EU) N2 1169/2011)

'),

BIOTRAB

Elaborado por:

Aprovado por:

Equipa de HACCP

BIOTRAB, Lda.

Data: 18/10/2023

Data: 18/10/2023




